
Бизнес - проект

Открытие кофейни « Омад»

Выполнила: ученица      10 а класса ГБОУ №4 г.о. Самара 

Абдыганыева Омадханум

Руководитель, педагог дополнительного 

образования  МБУ ДО «ЦВР «КРЫЛАТЫЙ»: Сенькина Е.П.

МБОУ ДОД «Крылатый»  г.о. Самара



Актуальность проекта
• Численность населения Самары 

составляет

• 1 156 659 человек. Количество 

кафе-кофе в Самаре составляет 80 

заведений. Мое кафе не имеет 

возрастных ограничений, но 

думаю, что студентов по большей 

части заинтересует моё заведение.

Приготовление по-настоящему 

вкусного кофе — искусство, 

которым занимаются 

профессионалы. В Италии, на 

родине эспрессо, таких людей 

называют «бариста». Это 

кофевары, способные приготовить 

божественный напиток даже из 

обычных сортов кофе.Организационный раздел



Стоимость получения образования

•

Организационный раздел

Наименование учебного заведения Срок

обучен

ия

Стоимость

1. Школа бариста г. Самара

Информация: За 4 года у нас прошли обучение более

500 человек. Нашими учениками открыто 35 кофеен,

21 кафе и 12 ресторанов.”

14

часов

10000руб

.

2. Школа "Элитория" Рассчитан как на 

начинающих бариста (барменов), так и на уже 

работающих в сфере общественного питания.

Работа стажером 2 мес. х 20000  = 40000руб.  

Доход составляет: 40000 -12000- 2000=

26000руб.

4

дня

(16

час

ов).

.

12 000 

руб.

Диплом

2000 руб.

3. Курс для предпринимателей "Латте-арт" Курс 

баристы предназначен для предпринимателей, 

желающих открыть свою кофейню или небольшое кафе.

16 

час

ов.

15000руб

.



Маркетинг местоположения
Наименование 

района

Численность Конкуренция

Самарский район 30411 55 заведений

Советский район 169015 7 заведений

Южный город 27500 Отсутствуют
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Аренда помещения 7500х2=15000 руб.
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 Площад

ь 

Цена Адрес Общественны

е заведения 

Офис

 

20м2 1000

0 

Ул. 

Печорска

я 151 

Высшее 

учебное 

заведение, 

метро 

Офис

 

25м2 7500 Ул. 

Победа 

102 

Торговый 

центр, 

офисный 

центр. 

Офис

 

16м2 7200 Ул. 

Калинина 

4А 

Гимназия, 

клиника, 

сквер 

 



Оформление  правоустанавливающих 

документов
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Регистрация а Администрации – получение 
свидетельства

Регистрация в налоговой инспекции, получение ИНН –
пошлина 800 руб.

Изготовление печати – 450 руб.

Открытие расчётного счёта в банке - бесплатно

Медицинская  книжка – 4000 руб.

Регистрация в Пенсионном фонде

5250 руб.



Косметический ремонт:
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Я планирую купить только декорации в «Fix Price» для своего
кафе - для красоты и уюта.

Затраты составляют 3000 рублей.



Стоимость оборудования 33960руб.
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Оборудование/ 

материалы 

Состояни

е 

Стоимост

ь шт.  

руб. 

Ко

л-

во 

Конечна

я цена 

Руб. 

Стулья пластик б\у     

 

Б\У 300 16 4800 

Стол  

Б\У 450 4 1800 

Лампа Б\У 230 2 460 

Кофеварочная 

машина  

Б\У 10000 1 10000 

Кассовый аппарат 

 

Б\У 3000 1 3000 

Фартуки, перчатки, 

бумажные салфетки 
Покупка 1000 1 1000 

Холодильник

 

Б\У 4500 1 4500 

Барная стойка  
Б\У 5000 1 5000 

Витрина  Б\У 1000 1 1000 

Бумажные 

стаканчики  
Покупка 100-50 6 400 

Набор посуды Б\У 500 4 2000 

Итого:     33960 



Продукты для открытия кофейни
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 Цена Количество Итог 

Сыр 300 1 300 

Колбаса 300 1 300 

Хлеб 13 руб/шт 8 104 

Молоко 100 2 200 

Чай 100 1 100 

Сахар 50 2 100 

Кофе 390 1 390 

Овощи/Фрукты 200 1 200 

Сливки 70 1 70 

Итог    2512 
 



Мороженое для кофейни
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Продукты для заведения я беру оптом. Для открытия стоимость продуктов 

составит: 

Недорогое 

мороженое 

Количество Цена  Итог 

Мороженое 

(ваниль) 

27 490 490 

Мороженое 

(шоколад) 

27 490 490 

Мороженое 

(крем-брюле) 

24 585 585 

Итог   1565 

 



Реклама 2039 руб.
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Я буду рекламировать свою фирму «В Контакте», а также в социальной 

сети «Инстаграм».  

-  

 

 Количество  Цена 

Постер на 

самоклеющийся 

плёнке  

1 шт 1289 

Бумажный постер 1 шт 750 

  2039 
 



Финансовые затраты на открытие бизнеса 
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Наименование затрат\доходов    Стоимость (руб.)  

Образовательные курсы с учетом 

дохода 40000 руб. от работы стажером  

 Доход 26000руб 

Затраты на оформление 

правоустанавливающих документов  

 5250 руб. 

Арендная плата за 2 месяца, т.е. за 

месяц вперед. 

 7500 х2мес. = 15000 руб.  

Затраты на косметический ремонт 3000 руб. 

Затраты на оборудование и продукты  38037 руб. 

Реклама 2039 руб. 

Итого:  Затраты составляют :  

37326руб. 
 



II. Обзорный раздел бизнес плана Кофейни

Организационный раздел

-Правовой статус моего бизнеса – ИП,

- Название- «ОМАД»

- 1 работник (я)- в первое время за все отвечаю я, а именно:

1) уборка помещения и посуды, 2) подача кофе (бариста)

2) 3) работа с документами

График работы
Дни Часы работы

Понедельник 11:00-20:00

Вторник 11:00-20:00

Среда 11:00-20:00

Четверг 11:00-20:00

Пятница Выходной

Суббота 12:00-20:00

Воскресенье 12:00-20:00



Ценообразолвание. Средний чек 160 руб.
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Конкуренты 

Ча

й 

Чай 

с 

доба

вка

ми 

Коф

е 

Кофе 

с 

добав

ками 

Мороже

ное 

Пиро

жное 

Сэндв

ичи 

«Лакомка» 160 180 180  110 180 200 

«Конфитюр

» 

180  200 230 160 130 220 

Мои цены 100 120 160 130 150 80 150 

 

Примерный средний чек = 160 рублей. 



III. Ожидаемые финансовые результаты
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Проектом предусмотрено:  

- в кофейне 4 стола т.е. 16 стульев. 

- минимально в день будут приходить примерно 25 человек. 

-средняя цена чека – 160 рублей 

 

Наименование показателя  Доход за месяц  Расход за месяц руб. 

Доход будет составлять 

25чел*160= 4000 рублей 

4000*26=104000 

руб 

 

Продукты  10000 

Зарплата  30000 

Аренда   7500 

Электроэнергия  1000 

Непредвиденные расходы  5000 

Налоги (104000х 6 %=6240) 

 

 6240 

Итого прибыль    104000 -59740=44260 руб. 
 



Выводы
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Ожидаемые финансовые результаты составляют: 

1) Капитальные вложения в открытие бизнеса- 37326руб. 

2) Ожидаемая прибыль 44260 руб. 

3) Окупаемость проекта= 0,84 месяца. 

 



Для увеличения прибыли необходимо будет:

- разнообразить меню (салаты, винегреты, кофе, муссы, мороженое, 

печёное, неалкогольные напитки для детей и т.д.);

- улучшить качество обслуживания (организовать детский уголок, 

поставить телевизор, продумать веселую и познавательную программу 

для показа);

- организовать работу на вынос в соседние офисы и предприятия;

При раскрутке кафе и выходе на хорошие прибыли, можно 

рассчитывать условия для открытия сети.



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ 
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